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SUMMARY

Twelve treatments were compared to induce the dehiscence of mature fruils of
Cabralea sp — Meliaceae. The most efficient method was mixing the fruits with dry
sawdust and storing them in closed plastic bags, under mnatural laboratory conditions.
The air temperature must be between 159 and 30° C. This method would induce the

fruits dehiscence within a period of 12 days.

1. INTRODUCAO

Dentre as familias de espécies arbo-
rescentes dos matas pluviais da America
tropical, a familia Meliaceae € uma das
que engloba grande guantidade de espé-
cies valiosas para a economia florestal.
Pode-se constatar a sua importéncia peio
destagque que O regno e ¢ cedro apresec-
tam dentre as madeiras tropicais no mer-
cado internacional. Cs géneros Swietenia
e Cedrela tém recebide ate hoje as maio-
res atencoes por parte dos pescuisadores.
pois, os inevitgaveis ataques da brocs
Hypsipyla grandella Zeller apresentani-
se ainda hoje como um grande desafio,
Os outros géneros de importancia flores-
tal que merecem maicres investigacfes
s&0 mencionados por RIZZINI': Carapa,
na regiao amazdnica, Ameérica Central ¢
Africa e Cabralea, encontrada na regiao
sul do Brasil abrangendo até a Argenti-
na. La, a espécie Cabralea oblongifoliola
C. DC. € nativa®. Segundo KLEINZ?, C.gla-
berrima A. Juss. € encontrada com fre-
giiéncia na mata pluvial da vertente atlan-
tica, embora seja caracteristica das ma-
tas da Bacia Parand-Uruguai. TORTO-
RELLI? confirma um aspecto muito di-
fundido entre os homens do campo, de
gue a madeira da canjarana (Cabralea
spp) conserva-se intacta por um periodo
muito longo quando debaixo da terra e
mesino em lccais mais 1imidos. Segundo
ele, a madeira nao apodrece debaixo da
terra devido ao tanino e resinas que
possui.

A madeira de canjarana € dotada de
hoas caracteristicas tecnoldgicas e anato-
micas. Segundo RIZZINIY, g madeira de

Cabralea multijuga C, DC., encontrada
nas florestas do atlantico sul, resiste mui-
to bem zo tempo e agentes externos. Uma
de suas boas caracteristicas € de nao em-
penar depois de colada.

Até hoje muito pouco foi estudado
sobre as caracteristicas silviculturais de
Cabralea. Das poucas referéncias encon-
tradas conclui-se que seu crescimento &
relativamente rdpido, porém néo tao
acentuado como o das outras melidceas.
No entanto, parsce nio ser suscetivel &
broca H. grandella Z. Sendo a sua ma-
deira tao boa quanto a do cedro, merece
que estudes silviculturals mais amplos
sejam. levados a efeito.

De acordo com RIZZINI' e HOEH-
NI, os frutos de Cabralea sdo capsulas
carnosas, de forma globular, de coloracao
avermelhada quando maduras. O seu ta-
manho varia de 2 a 3 cm de didmetro. As
sementes sAo globosas, cobertas com
arilo alaraniado a vermelho.

Sabe-se gue sdo poucas as espécies
gue possuem cdapsulas carnosas. Segundo
POTSCH?®, a causa da deiscéncia dos fru-
tos estd diretamente relacionada com o
meio ambiente e nfo depende dos fato-
res proprios de cada espécie. Urmna umi-
dade ambiental maior desfavorece a deis-
céncia dos frutos. De acerdo com BON-
NIER, citado por FOTSCH", as proprie-
dades das paredes celulares lignificadas
sdo responsdveis pelos movimentos de
deiscéncia: as fibras lignificadas ao seca-
Ter, contraem-se mais no sentido de sua
largura e quanto mai$ espessas as suas
paredes maior ¢ a contragio.

O passo inicial do trabalho dos sil-
vicultores é a obtencio de sementes de
boa qualidade da maneira mais fdcil e
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econdmica possivel. Para tal, como € de
praxe, coletam-se os frutos apds a matu-
racéo e aguarda-se a abertura dos mes-
mos pela secagem natural ou artificial.
Segundo informacdes dos ruricolas, ra-
ramente os frutos da canjarana se abrem
nas arvores e, na maioria das vezes, caem
e apodrecem no chao sem se abrir. Essas
observacoes foram confirmadas pelo au-
tor em virios locais no Estado do Para-
nd. Parece gque somente em condicdes es-
pecificas de umidade e temperatura ocor-
re a deiscéncia natural dos frutos de Ca-
bralea na arvore. Além disso, a deiscén-
cia ndo pode ser obtida com sucesso pela
simples secagem natural. Pretende-se
nesse trabaiho descobrir um meétodo que
induza a abertura natural dos frutos da
canjarana com eficiéncia e facilidade.

2. MATERIAL E METODOS

Neste experimento foram utilizados
frutos maduros de Cabralea sp. coleta-
dos em 10-08-72 no local denominado
Castellanos (Latitude S—=25Y45’ — Longi-
tude W—49"00' — Altitude=180m.s.n.m.).
O ensaio foi conduzido no laboratorio de
Silvicultura do Curso de Engenharia Flo-
restal da Universidade Federal do Parang,
Curitiba, Parand.

Lpds normanccerem 5 dias dentro
de saco de aniagem sob condicdes natu-
rais de laboratério, os frutos nio se abri-
ram. Os testes foram iniciados logo em
seguida, com os seguintes tratamentos:

1. Testemunha — frutos simples-
mente colocados em caixa pldstica sem
tampa.

2. Frutos dentro de saco plastico
transparente, hermeticamente fechado.

3. Frutos dentro de saco plastico,
misturados em serragem umida, fecha-
do hermeticamente.

4. Frutos dentro de saco plastico,
misturados em serragem seca, fechado
hermeticamente.

Todos os tratamentos foram ainda
testados sob trés condicdes ambientais
diferentes:

A — Em ambiente natural de labo-
ratorio.

B — Em estufa, sob temperatura
constante de 30°C.

C — Em geladeira, sob temperatura
em torno de 5°C.

Cada parcela do ensaio foi constitui-
da de 10 frutos maduros retirados intei-
ramente ao acaso do lote recebido. Utili-
zou-se 5 parcelas (repeticdes) em cada
um dos tratamentos, nos trés ambientes.
As observagdes foram efetuadas diaria-
mente, contando-se os frutos que iam se
abrindo. Apds 12 dias deu-se por termina-
do o teste.

Além da abertura dos frutos, foram
cbservados aspectos como murchamen-
to e incidéncia de fungos nos frutos.

Para a interpretacido dos resultados,
foi utilizada a andlise de variancia fato-
rial de experimento inteiramente ao aca-
50. Os dados em porcentagens dos frutos
abhertos foram transformados em arco-
-geno /% . A comparagio entre as médias
fol efetuada com o auxilio do teste Tukey.

3. RESULTADOS

As observacgdes sobre 0 aspecto ge-
ral dos frutos da canjarana durante o
ensalo foram as seguintes:

— Os frutos da testemunha que es-
tavam no ambiente A murcharam um
pouco. Houve incidéneia de fungo que
cobria alguns frutos com seu micélio. Na
estufa, os frutos murcharam bastante,
chegando & metade do tamanho inicial,
Houve incidéncia muito acentuada de
fungo, cobrindo quase totalmente os fru-
tos. Na geladeira, os frutos nao murcha-
ram tanto gquanto os da estufa. Aqui nao
foi observada a presenca de miceélio.

— Nos demais tratamentos (frutos
em sacos plasticos com e sem serragem)
nao foi observado nem murchamento
nem incidéncia de fungo, quando estive-
ram nhas condicdes naturais do laborato-
rio. Na estufa, os frutos nao murcharam,
com excessiio daqueles misturados a ser-
ragem seca e umida, os quais murcharam
um pouco. Houve incidéncia bhastante
acentuada de fungo. Na geladeira, os fru-
tos nio apresentaram modificagbes: es-
tavam com 0 mesmo vigco de quando teve
inicio o ensaio. Ndo se constatou presen-
¢a de fungo.

O ntimero de frutos que se abriram
durante o ensaio estd apresentado no
Quadro 1. Pode-se nofar que na testemu-
nha praticamente nao houve abertura de
frutos.
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Numero de frutos abertos nos trés ambientes

Tratamentos Parcelas
A B C
I 0 0 0
II 0 1 0
1. Testemunha I1I 0 0 0
IV 0 0 0
v 0 0 0
I 9 2 0
11 8 1 0
2. Saco 111 8 2 0
plaSthO v 8 0 0
A% 9 0 0
I 6 2 1
3. Saco II 5 1 0
plastico com IIT 5 2 1
serragem Iv 7 1 0
umida Vv 6 2 0
1 9 2 0
4. Saco II 10 0 0
plistico com I11 10 2 1
serragem seca v 10 1 1
' v 9 2 2

4,
¥

Quadro 1 — Numero de frutos que se abriram em cada parcela (em rela¢do & 10 frutos

por parcela).

A — Condi¢des naturais de laboratorio

B =

C =

Com relacio aos ambientes em que
os frutos estavam, tanto a estufa como a
geladeira atuaram negativamente na
abertura dos frutos, quando comparadas
as condicbes ambientais naturais de la-
boratorio.

Os resultados da andlise estatistica
encontram-se no Quadro 2. O ensaio foi
altamente significante quanto aos trata-
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Estufa, & temperatura constante de 30°C

Geladeira, & temperatura de 5°C.

mentos. Foi detectada uma interac¢ho al-
tamente significante entre os tipos de em-
balagem e 0s ambientes em que estavam
os frutos. Analisando esta interacio, foi
observado que a influéncia das condigbes
ambientais foi maior do que a influéncia
dos tipos de embalagem, a qual nao foi
significante no teste estatistico da intera-
cao embalagem /ambiente.



Fonte de Graus de Soma dos Meédia F
Variacio liberdade quadrados quadritica
Tratamentos 11 42.191,86 3.835,62 55,50%%
Embalagem 3 10.276,43 3.425/48 2,01n.s.
Ambicnte 2 21.686,18 10.843,09 6,36*%
Interacio 6 10.229,25 1.704,88 24 gT**
Erro 48 3.317,25 69,11
Guadro 2 — Resumo da anglise de variincia com os dados transformados em arco-
-seno 9%.
* — significante ao nivel de 95%
** — significante ao nivel de 99%
n.s. — nao significante

O resultado final do ensaio, em por-
centagem de abertura de frutos por tra-
tamento, assim como a comparacio entre
a3 meédias dos tratamentos podem ser
vistes no @Quadro 3. O maior nimero de
frutos abertos foi verificado nos {rata-
menlos 4A e 24, ou seja, frutos colocados

temperatura ambienie do laboratorio.
Em sepundo lugar esteve o tratamento
3A, ou seja, frutos ern sacos plasticos com
serragem mida & temperatura ambiente.
Estatisticamente nio difere do tratamen-
to 2A. Os demais tratamentos foram sig-
nificativamente inferiores no que se re-

em sacos plasticos com serragem seca e fere 4 abertura dos frutos.

frutos em sacos plasticos fechados, a

Porcentagem
Tipo de Ambiente média de frutos Significincia
embalagem abertos (*)
A — ar livre 0 d
1. Testemunha B — estufa 1,6 o
C - geladeirs 0 d
- A — ar livre 843 ‘ ab
2. Saco B — estufa 6,1 c
plastico C — geladeira 0 d
3. Saco A — ar livre 58,1 b ‘
plastico com B — estufa 15,7 c
serragem Umida C — geladeira 1,6 C
4. Saco 1
pldastico, com A — ar livre 98,3 a
serragem B — estufa 11,3 c
seca C — geladeira 48 c

Quadro 3 — Porcentagem meédia de frutos que se abriram nos diferentes tratamentos.

(*) Os valores indicados com letras diferentes, diferem entre si ao nivel
de 95 .
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4. DISCUSSAO

O presente ensaio demonstrou a efi-
ciéncia de alguns métodos para a extra-
cdo de sementes dos frutos de Cabralea.
Pelos resultados obtidos chega-se 4 con-
clusdo que apenas 4 dos meétodos ensala-
dos surtiram efeitos positivos, enguanto
que os 8 restantes deram resultados es-
tatisticamente insignificantes.

Tendo sido testados 12 diferentes
tratamentos, parece que para ocorrer a
shertura dos frutos de Cabralea, devem
ter havido determinadas relacdes de tem-
peratura e umidade interna e externa do
fruto. A simples perda de umidade natu-
ral do fruto ndo foi suficiente para pro-
vocar a sua deiscéncia. A evapotranspira-
cio do proprio fruto, condensada dentro
do plastico fechado pode ter proporcio-
nado as relactes de umidade necessarias
para a sua deiscéncia. A umidade adicio-
nal oferecida pela serragem umida pode
ter sido excessiva para o perfeito pro-
cesso de deiscéncia dos frutos. Neste
caso, pouco menos da metade deles ain-
da se conservaram fechados.

A absorcido de parte da evapotrans-
piracao dos frutos pela serragem seca,
em combinacdo com a temperatura man-
tida no interior do saco pldstico fechado,
devem ter proporcionado as relagOes de
umidade e temperatura ideais para a
perfeita e completa deiscéncia dos frutos.

A temperatura ambiental necessiria
para provocar a deiscéncia deve estar en-
tre 157 e 30°C.

No que tange a abertura dos frutos,
0 ambiente natural do laboratdério foi o
mais eficiente, comparado a estufa e a
geladeira. Com relacéo ao fato dos frutos
estarem ou nfdo expostos ao meio, houve
uma, evidente eficiéncia na abertura dos
frutos quando estiveram em sacos plas-
ticos fechados.

Quanto i conservagio e sanidade dos
frutos, constatou-se que os frutos quando
expostos, murcharam sensivelmente en-
quanto que quando protegidos em sacos
pldsticos, nio apresentaram sinais de
murchamento. Constatou-se a incidéncia
de fungo em todas as parcelas que esta-
vam na estufa, 0 que nio foi verificado
na geladeira.
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5. CONCLUSOES

Os frutos maduros de Cabralea sp.
quando coletados e deixados ao ar livre,
murcham e nio se abrem. Sua deiscéncia
pode ser induzida mediante a colocagao
dos frutos em sacos pldsticos com serra-
gem seca € hermeticamente fechados, sob
condicbes normais de laboratdrio. A
temperatura ambiente deve estar acima
de 15° C e abaixo de 30°C. O tempo ne-
cessdrio para a abertura dos frutos € de
12 dias.
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7. RESUMO

Foram testados doze tratamentos
para induzir a deiscéncia de frutos ma-
duros de Cabralea sp — Meliaceae. O meé-
todo mais eficiente foi 0 de conservar 08
frutos misturados com serragem seca
dentro de sacos plasticos fechados, sob
condicdes ambientais de laboratorio. A
temperatura ambiente deve estar acima
de 15°C e abaixo de 30°C. O tempo para a
abertura dos frutos foi de 12 dias.
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