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Este trabalho teve como objetivo melhorar a qualidade do
pPle salgado-seco produzido no agude Ords, situado no Mu
nicipio de Ords, Estado do Ceard e, como conqequenc1a. a
melhoria de vida dos pescadores em decorréncia da  venda
do produto por melhor prego.

1 INTRODUGAQ

A Fundagdo Nicleo de Tecnologia Industrial - NUTEC, em conven:o
com a Sociedade Alema de Cooperacaa Técnica (GTZ), através de um
programa de "Inovagdo Tecnoldgica”, elaborou projeto nesta drea,
através do gual, mediante 19vanlam9nLn preliminar das matérias-
primas de origem animal disponiveis no Lstado do Ceara, tentou -
se aproveitar o potencial alimenticio existente (2).

Como resultado desse levantamento, apontou-se o peixe de dgua do
ce como uma das materlas primas de produgdo szgnlflratiua‘ 1sso
se deve ao elevado numero de agudes (44) construidos no inte-
rior do Estado, os gquais s8o0 administrados pelo Departamento Na-
cional de Obras Contra as Secas - DNOCS (1).

Dados fornecidos pelo DNOCS, relativos ao ano de 1987, indicam
que a produgao de peixe nesses agudes foi de 3.000 tonnladas, ]
que equivale a aproximadamente 57% da produgdo da regidoc Nordes-
te.

Constatou-se, utruves de visitas aos agudes de maior produqﬂo do
Estado, como Ords, Banabuiu e Araras, que 60% da captura & comer
cializada sob a forma de peixe salgado-seco.

Observou-se também, gue o referido produlto é processado de forma
empirica, sem nenhuma norma de higiene, o gque resulta em produto
de baixa gualidade e pouca durabilidade, contribuinde assim, pa-
ra elevadas perdas, as quais, sequnde dados fornecidos pela Admi
nistragido do DNOCS no Orés, chegam a atingir 30% da produgdc.

*Iécnicos pesguisadores da Fundagiio Nicleo de Tecnologia Industrial.
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Fara que a reel]zagdu desse trabalho apresentasse resulLado téc—
nico, econdmico e social satlsfatarlo, a equipe do convénio KU-
TEC/GT? procuron envolver drglos como a Secretaria de Agdo So-
cial do Estado, Ceard Pesca Cia. de Desenvolvimento - CEPESCA e
o anartamento Nacional de Obras Contra as Secas - DNOCS, visan-
do com isso nao so apr1mnrar as técnicas de cunsetvaqao do peixe
como também, propiciar a melhoria do padrao de vida dos pescado-
res, contribuinde para reduzir sua dependéncia dos intermedid-
rios.

2 MATERIAIS E METODOS

0 trabalho foi dividido em trés agoes, guais sejam:

Levantamento preévio das matérias-primas dlsponLve1s no  Estado
do Ceara que pudessem ser melhor aproveitadas;

Desgnv01v1mento de pesquisa visando definir tecnologia adequa=
da as condigoes existentes na regiao;

Transferéncia de tecnclogia, através treinamento tedrico e pra
tico oferecido &s comunidades existentes no agude de Ords, on-
de hd 1.600 pescadores, sendo B0O pertencentes & Coldnia de Pes
cadores.

2.1 Levantamento das matérias-primas

Constatou-se gue nos maiores agudes pdblicos do Estade do Cnﬂré,
o peixe apresentava volume significativo e, no entanto, ndo esta
va sendo aproveitado de forma adequada, sendo comercializado ate
mesmo peixe processado de péssima gualidade.

A comercializagao do peixe € feita sob trés formas:
salgado-seco, perfazendo um total de 60%;
resfriado, em torno de 30%; e

fresco, 10%.

Devido & falta de técnicas adeguadas de processamento de peixe
salgado-seco, as perdas giram em torno de 30% da produgdoc.

2.2 pesenvolvimento da tecnologia

Realizaram-se estudos préticos, tentando-se estabelecer o8 tipos
de salga e secagem mais adequados as condigoes existentes no agu
de, de modo a se obter produto com aspecto e qualidade acelra -
veis, segundo os padrées existentes, e ac mesmo tempo acessivel
as condigoes dos pescadores (3).

Neste trabalho, definiu-se o tipe de salga, a concentragiode sal,
o tempo de salga, a secagem e o tipo de embalagem a ser utiliza-
da para o peixe.

A salga aplicada para o peixe foi a mista, com conccntraqau de
30% de NaCl, por um periodo de 48 horas. Em seguida, o peixe foi
seco ao sol por 8 horas em estrados de madeira, colocados um me-
tro acima do chio, de forma que o ar circulasse natural e efi=
cientemente. O peixe fresco foi embalado em saces de rafia, na
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forma de fardos com capacidade para 20 kg de peixe salgado-seco.

2.3 Transferéncia da tecnologia
De inicio, o projeto visou beneficiar 140 pescadores no primeiro
ano, que simultaneamente ao curse, receberam material usado na
salga.

Os Cursos, com duragdo de uma semana, constaram bBasicamente de
aulas teorlcas, mostrando-se a lmpurtﬂ“clﬂ do use de boas técni-
cas de higienizagao desde a captura do pelxe até sua comerciali-
zaqao na forma salgado-seco, e de aulas pratlcas. onde foram en-
sinadas técnicas adequadas para eviscerar, lavar, espalmar, sal-
gar, secar e embalar o peixe.

0 material usado no processo de salga do peixe (monoblocos, esco
vas, bacias, etc) foi fornecido acs pescadores através de Ffundo
rotative, page mensalmente no valor carrespondente a 5 kg de peg
xe, nos cinco meses seguintes & realizagao do curso, para permi-
tir reinvestimento future em novos beneficios.

31 CONCLUSAO

(2] p:ajeta neste primeiro ano, obteve bons resultados, tendo sido
possivel observar boa aceitagao por parte dos pescadores, os quais
assimilaram bem as informagdes técnicas e praticas fornecidas a-
trqves dos cursos realizados nas comunidades pesgqueiras deo agude
Oros.

Emhora tenha sido constada a melhoria na gualidade do peixe sal-
gadc seco, sente-se a necessidade de maior agao por parte de or-
gdos de f1scal;zaqao sobre as partes envelvidas (pescadores e in
termedidrios) em sua comerclal:zaqao, visando, com issa, obter
melhor valor comercial e, assim, aumentar o nimero de adeptos
da tecnclogia sugerida.

Abstract

This work had as its objective to improve the guality of salted and dry fish
produ:ed in the Ords dam wich is lecated in the reqion of Ords, in the State
of Ceard - ard had as its results the improvement of Fisher's living

standard through the increasing of their income as a consequence of product,
with higher sale prices.
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