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Os acidos graxcs da fragdo lipidica da polpa e sementes do
fruto foram estudados através da cromatografia em fase ga
sosa. Utilizou-se como matéria-prima frutos maduros, pro-
cedeu-se a extragao dos lipidios e em seguida a metilagdo.
Apos estas etapas realizou-se a extracao dos esteres meti-
licos dos acides graxos, onde efetuou-se a determ;nacao
qualitativa e guantitativa dos dcidos graxos através da a-
ndlise cromatografica. A andlise qualitativa dos dcidos
graxos foi realizada através comparagio dos tempos de re-
tengio da amostra padrdo com o5 da amostra-teste e leitura
na curva ccmstmlda com o logan.um do tempgo de retengac
contra o mmero de caztmnc@.Ja para a analise guantitativa
desses Acidos utilizou-se as dreas sob os picos apresenta-
dos nos cromatogramas obtidos, sendo os resultados expres-
s0s em percentagem. Pelos resultados obtidos observou - se
que na fragao 11pid:ca da polpa e semente, os acidos pal-
mitico e linocléico sdo, respectivamente predominantes, res
saltando-se o alto conteido deste Wltimo acido graxo.

1 INTRODUGAO

0 jenipapo (g_gn_g_g__ amaricana, L.) pertence a familia Rubiaceae ,
sendo uma especie de importancia econdmica, gquer como  esséncia
florestal, quer como produtora de alimentos. O fruto é uma baga
subglobosa de 8-10 cm de comprimento e 6-7 cm de didmetro, de
casca mole, parda ou pardacento-amarelada, membranosa, fina e en
rugada. A polps se apresenta com coloragdo parda, sucosa, doce e
mole, com teor de lipidios de 0,35%. Envelve numercsas sementes
fibrosas, albuminadas, castanho-escuras, de 6-12 mm, compridas e
achatadas, com teor de lipidios de 10,90%.
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A utilizagdo de um dlec comestivel em escala industrial, depende
basicamente do seu rendimento e aspecto nutricional, dai porque
Se torna importante o conhecimento da composicdo em dcidos gra-
x0s do aludide dleo.

Nesse sentido, o objetivo desse trabalho foi estudar a fragao 1i
pidica taqto da polpa como das sementes de jenipapo, determinan-
do-se os acidos graxos por cromatografia em fase gasosa.

2 MATERIAL E METODOS

Utilizou-se como matéria-prima frutos maduros da espécie Genipa
americana, L., procedentes do municipio de Maranguape - CE, a
25 km de Fortaleza.

Homogeneizou-se 10 g da amostra com 100 ml de metanol e 50 ml de
clorofdrmio. Filtrou-se a vacuo, em funil de Buchner com papel
de filtro Whatman n® 1. Transferiu-se o filtrado para funil de
separagdo e adicionou-se 100 ml da solugao de cloreto de sddio.
Deixou-se em repouso, com agitagées lentas por trés vezes a cada
10 minutos. Drencu-se a camada inferior da solugao para um  er-
lenmeyer, desprezando-se a camada superior. Concentrou-se em ro-
tavapor sob vacuo, a 60°C, obtende-se a fragac lipidica (4).

Pesou-se 0,2 g da fragdo lipidica ohtida anteriormente, em er-
lenmeyer de 50 ml. Secou-se em estufa i vacuo a 70°C durante 10
minutos. Adicionou-se 5 ml da solucio de metilato de sodio, re-
cém preparada através da reacio de 0,025 g de sodio metalico com
20 ml de metanol. Fechou-se o erlenmeyer com plistico prese por
elastico e levou-se ao banho-maria a 61°C com agitaglo uniforme
por 60 minutos. Retirada a amostra do banho-maria, adicionou-ge
2,5 ml de dgua destilada e duas gotas de acido acetico glacial
seguindo-se de agitagidc, conforme GAMMON & WHITTING (1).

Adicionou-se 1 ml de hexana na amostra com lipidios metilados, a

gitou-se e transferiu-se para funil de separagao de 30 ml. Apd
a separagdo das fases, procedeu-se 3 drenagem da fase aguosa in-
ferior, sendo a mesma desprezada. A fase superior contendo hexa-
na, foi drenada para pequeno tubo de ensaio para posterior inje-
G¢do no cromatdgrafo (1).

Apés a extraglo dos ésteres metilicos de dcidos graxos, iniciou-
se a andlise cromatogrdfica em fase gasosa, que foi efetuada u-
tilizando-se um cromatégrafo TRACOR MT modelo 160, com detector
de ionizagdo de chama e registrador Sargent Welch modelo SRG.
Empregou-se coluna com dimensdes de 0,6 cm x 180 cm e enchimento
com DEGS (dietilenoglicol succinate) a 15% em "chromosorb W' de
60-80 mesh, Analabs.

Utilizou-se o nitrogénioc como gds de arraste com fluxo de 30 ml/
min para uma temperatura da coluna 200°C, isotérmica. O hidrogé-
nio com fluxo de 30 ml/min e oxigénioc 60 ml/min para uma tempera
tura do detector 250°C e no bloco injetor 250°C. A velocidade do
papel 2,5 cm/min, atenuagdo de 128 x 102 e volume injetade 2 .

Injetou-se a amostra padrac nas mesmas condiqaes de trabalho da

amostra-teste, obtendo-se © cromatograma de esteres de acidos
graxos.
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A andlise qualitativa dos dcidos graxos foi realizada através da
comparagdac dos tempos de retengdoc da amostra padrao com os da a-
mostra-teste e leitura na curva construida com o loqarltmo do
tempo de retengdo contra o numero de carbonos (3). Ja para a a-
nalise quantitativa desses Acidos utilizou-se as Areas dos picos
apresentados nos cromatogramas obtidos, sendo os resultados ex-
Pressos em percentagem.

3 RESULTADOS E DISCUSSAD

A Tabela 1 mostra a concentragdo dos dcidos graxos da fragdo 1li-
pidica extraida da polpa e sementes de jenipapo maduro.

TABELA 1 - COMPOSICAO PERCENTUAL DOS ACIDOS GRAXOS DA FRAGHD LI-
PIDICA DA POLPA E SEMENTES DE JENIPAPO (Genipa ameri-

cana, L.)

ACIDO GRAXO POLPA (%) SEMENTE (%)
Caprico tclﬂ:o) 2,52 =
Laurico {C12=0} 225 =
Miristico fC14:DJ 5,26 =
Palmitico {CIG:U] 37,20 10,29
Estearico (fla UJ 5,36 a9,74
Dleico {C18¢11 25,65 19,48
Linolei - 60,49
inoléico (Cla:al

Nas Figures le2, encontram-se representados os cromatogramas
dos ésteres metilicos dos acidos graxos da polpa e semente.

Os Acidos graxos 1dent1f1cados nos lipidios da polpa deo fruto |,
pela ordem de concentragdo, foram o0s seguintes: palmltlca 37,20%,
oléico 25,65%, estedrico 5,36, miristico 5,26%, ldurico e cépri-
co, ambos com 2,25%. Com base nestes resultados, verifica-se uma
predominancia dos Acidos graxos saturados identificados (52,32%)
sobre os Acidos graxos insaturados identificados (25,65%).

Observando-se a Figura 1, constata-se a presenga de alguns aci-
dos graxeos, cuja )dentx{lcaqac nac foi possivel realizar, desta-
cando-se a ocorréncia de um dcido graxo situado entre o Ciq.,p ®
C1g:0. cuja concentragdo é de 15,97%.
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FrGURA 1 - CROMATOGRAMA DOS ESTERES METILICOS DDS ACIDOS GRAXOS
DA FRACAC LIPfDICA DA POLPA DE JENIPAPO (Genipa ame-
ricapa, L.)

IDENTIFICAGRO

Pcos  ACIDO GRAXO
NI

NI
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NI
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NI
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ESTEARKCO
oLEko

C oD ~ND bW —

com relagdo a semente, a andlise crnmatogréfica revelou 20,03%
dcidos graxos saturados, palmitico e estearmu, e, 79,97% de
jpsaturados, oléico e linoléico, sendo este Giltimo predominante.

ap@lisando-se os resultados obtidos no presente estudo, observa-
se due & polpa apresenta maior porcentagem de acides graxos sa-
tu¥ados, o gue nac acontece com a semente, gue exibe maior con-
centragdo de Acidos graxos insaturados.

caﬂvem destacar o elevado percentual de dcido linoléice (60,49%)
présente no dlec da semente, uma vez fque este apresenta-se supe-
ri@f ao encontrado em outras oleos vegetais considerados ricos
em Telagdo ao referido acido, como por exemplo: milho (55,00%) ,

=soj@ (53,00%), semente de algoddo (51,50%) e amendoin (26,00%) ,
citados por MITCHELL (2).
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FIGURA 2 - CROMATOGRAMA DOS ESTERES METILICOS DOS ACIDOS GRAXOS
DA FRAGAO LIPIDICA DA SEMENTE DE JENIPAPC (Genipa a-
mericana, L.)

IDENTIFICACAD
PICOS  ACIDD GRAXO
1 PALMITICO
H ESTEARICO
3 OLEICO
4 LINOLEICO

4 CONCLUSAO

Na fragho lipidica da polpa e semente de jenipapo, 0S dcidos pal

mitico e linoléico sdo, respectivamente predominantes, devendo -
=e ressaltar o alto contelddo deste ultimo Acido graxo.

Abstract

Gas liguid chromatography (GLC) were performed in the pulp and seeds from
rippened jenipap fruits. Fatty acids present in the sample were evaluated

by methylation in terms of gualitative and quantitative. The gualitative
analysis of the fatty-acids were realized by comparisson of the retention
time of the sample against the standard curve. The quantitative determination
was based in the peak areas in the chromatogram. The result showed that
palmitic and linoleic acids were present in the highest level.
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