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RESUMO

O objetivo deste trabalho foi caracterizar o processo de producéo agricola desta cultura no municipio de Morretes
(PR), evidenciando particularidades e discrepancias frente aos modelos ja descritos na literatura especializada, a partir de
visitas ao campo, observagao participante e entrevistas. Identificou-se como principais problemas: preparo do solo e adubagao
sem prévia analise do solo; rizomas-semente obtidos de forma inadequada e armazenados de forma precaria; uso inadequado
e acentuado de agrotoxicos, restringindo oportunidades de exportacéo; pragas e doengas associadas as praticas inadequadas;
baixa qualidade microbioldgica da dgua utilizada para irrigagao e para lavagem dos rizomas colhidos e; auséncia ou inadequagao
do local de armazenamento dos rizomas. Recomenda-se aos extensionistas rurais e/ou instituicdes competentes que busquem
orientar os produtores de gengibre para promover a adequagdo das praticas de cultivo desta espécie.
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ABSTRACT

The ginger production at the Morretes Municipality / Parana State evidencing the congruence and incongruity of the
observed procedures taking into consideration what is reported on literature as being proper for this crop is presented. Field
research, participatory observation and interviews were used to collect data. The main problems registered were: absence
of soil analyses; inadequate acquirement and storage of propagation units; inadequate and intense use of agro toxics
diminishing export opportunities, plagues and diseases associated with inadequate cultivation procedures and management;
low microbiological quality of the water used for irrigation and to clean the fresh rhizomes, and absence or lack of quality of
the storage room. Transference of technical information to producers, including those relating to application of good agricultural
practices of ginger crop, is recommended.

Key-words: Zingiber officinale; Zingiberaceae; cultivation practice; crop procedures; quality.
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INTRODUCAO

O cultivo do gengibre foi introduzido no Brasil
logo ap6s o inicio da colonizacdo européia.
Entretanto, somente nas uUltimas décadas, apos
introducdo de variedades de rizomas gigantes por
agricultores japoneses, tornou-se uma cultura
comercial em alguns estados das regides sudeste
e sul do Brasil, principalmente, Sdo Paulo e Parana.
O estado do Paran& desponta como o maior produtor
nacional de gengibre (rizomas “in natura”)
totalizando 1232,00 t ano. Neste estado, a cultura
do gengibre ocupa uma éarea aproximada de 100
ha, englobando 24 municipios produtores.
Classificado como “especiaria”, o gengibre, safra
2005/06, contribuiu para o valor bruto da produgéo
agricola (VBP) em R$ 3.102.360,00 (NEGRELLE et
al., 2005; DE ALMEIDA et al., 2007). Especialmente
0 municipio de Morretes, na regido litoranea,
destaca-se como centro de maior producdo de
gengibre “in natura”, com produtividade média de
18,0 t ha* (safra 2005/06), representando de 70% a
90% do volume de exportacdes brasileiras e
praticamente abastecendo, por completo a Regiédo
Metropolitana de Curitiba (PR) (ELPO et al., 2004,
PARANA, 2007).

Diante da importancia econdémica regional
do cultivo do gengibre e da respectiva participagéo
dos produtores de Morretes na producao estadual e
nacional, objetivou-se caracterizar o processo de
producdo agricola desta cultura neste municipio,
evidenciando particularidades e discrepancias
frente aos modelos ja descritos na literatura
especializada. Desta forma, espera-se contribuir
para o melhor entendimento desta cultura no
contexto local, evidenciando erros e omissdes que
podem estar comprometendo a maximizacdo de
rendimento, bem como a qualidade final do produto
a ser comercializado.

MATERIAL E METODOS

O estudo abrangeu nove propriedades
agricolas (municipio de Morretes — PR), das quais
trés foram classificadas como pequenas (1 ha), trés
como médias (em torno de 1,5 ha) e trés como
grandes (maiores do que 2 ha) areas de produgdo
de gengibre. Estas propriedades foram
aleatoriamente definidas a partir da relagcdo de
produtores cadastrados junto a Empresa
Paranaense de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural
(EMATER/ Morretes - PR). O levantamento de dados
(outubro de 2000 a julho de 2002) incluiu visitas a
campo, uso de técnicas de observagédo participante
e entrevistas abertas buscando-se caracterizar: a)
calendario agricola; b) sistema de cultivo
(convencional ou orgéanico); c) variedades
empregadas; d) preparo do solo pré-plantio; €) modo
de propagacdo da cultura, preparo e
armazenamento dos rizomas sementes; f) plantio;
g) uso de adubacéo; h) controle de plantas daninhas,
amontoa e irrigacdo; i) uso de agrotoxico; j)

incidéncia de pragas e doengas; k) uso de rotagéo
de culturas; 1) colheita; m) pos-colheita. Os dados
obtidos foram confrontados com as informacgfes
disponiveis na literatura especializada, para detectar
discrepéancias e/ou particularidades.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Calendéario agricola: Na totalidade das
propriedades visitadas, registrou-se plantio do
gengibre de agosto a outubro e colheita de junho a
agosto, em consonancia ao preconizado na literatura
(DONALISIO et al., 1980; LISSA 1996; EPAGRI, 1998).
As condi¢cBes climéaticas de Morretes sao
adequadas ao desenvolvimento do gengibre,
resultando em ciclo de produgdo com duracdo de 7
a 10 meses.

Tipo de cultivo: Observou-se modelo
tecnoldgico em transformacgéo, onde coexistem as
agriculturas tradicionais de produgdo de banana e
de mandioca, de baixa produtividade, com sistemas
de producéo tecnificados de gengibre com médio e
alto nivel tecnol6égico e alta produtividade
(MARCHIORO, 1999). Dentre as propriedades
produtoras de gengibre visitadas, sete se
enquadraram no modelo convencional tecnificado
enquanto nas outras duas, observou-se cultivo
organico de gengibret. DAROLT (2000) comentou
que o principal ponto favoravel da agricultura
organica é a possibilidade de melhoria da qualidade
de vida de agricultores e consumidores, sobretudo
em relagdo a saude, devido a eliminagdo do uso de
agrotoxicos. Também enfatizou, ser este um novo
nicho de mercado além de promover o fortalecimento
da agricultura familiar com melhoria da qualidade
de vida da familia do produtor, mediante a agregacao
de valor ao produto e aumento da renda familiar.

Variedade empregada: A totalidade dos
entrevistados indicou empregar o gengibre da
variedade havaiana. Entretanto, este dado difere do
apresentado na literatura pesquisada. Segundo a
EPAGRI (1998), a variedade jamaicana (rizomas
pequenos) seria também cultivada no litoral
paranaense e catarinense. LISSA (1996) registrou o
cultivo das variedades takahashi (rizomas
grandes=80 a 100 g) e IAC (rizomas pequenos=30
a 35 g) junto a agricultores paranaenses. No Brasil,
emprega-se também as variedades gigante chinesa
(Blue green ginger) e japonesa (Yellow ginger),
conforme informacédo pessoal obtida junto ao
representante de exportagcdo de gengibre da
Agroexotic Comércio Externo Ltda. Esta disparidade,
em relacdo ao reportado pelos agricultores
entrevistados e 0 que consta na literatura quanto a
identificacdo de variedades pode, por um lado, ser
indicativo de desconhecimento dos agricultores
sobre a classificagdo mais apurada dos préprios
rizomas empregados. Por outro, podem estar
evidenciando preferéncia regional por apenas um
determinado tipo de rizoma, o qual possivelmente

1 Consultas técnicas com o engenheiro agronomo Prof. MSc. Renato Tratch. Coordenador do Projeto: Sistema de cultivo

organico do gengibre no litoral paranaense, Curitiba, 2002.
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apresentou melhores resultados, em termos de
exigéncias comerciais ou de manejo.

Preparo do solo: Todos os nove produtores
declararam néo realizar andlise de solo previamente
ao cultivo de gengibre em suas propriedades,
contrariando as recomendacgfes da literatura
pertinente. Segundo estes produtores, o solo é
apenas arado e gradeado antes do plantio. A EPAGRI
(1998) recomenda que a corre¢do da acidez do solo
(pH entre 5,5 e 6,0) deve ser realizada em funcdo da
analise do solo e com antecedéncia de seis meses
antes do plantio. Adicionalmente, deve-se evitar o
cultivo em solos muito pesados (argilosos) e
compactados, pois estes poderdo deformar os
rizomas (DONALISIO et al., 1980; LISSA, 1996;
EPAGRI, 1998).

Modo de propagacdo: Segundo o0s
produtores entrevistados, ndo ha producao
especifica de rizomas sementes. Estes sao
selecionados entre rizomas obtidos na colheita
anual. Para tanto, utilizam-se pedacgos de rizomas
(gomos) com peso médio entre 70 e 80 g
destacados do rizoma principal. LISSA (1996) e
EPAGRI (1998) salientam que o tamanho do rizoma-
semente utilizado no plantio influi diretamente na
producéo (quantidade) final. Desta forma, quanto
maior o gomo maior sera a producdo, porém ha um
gasto maior de rizomas sementes para o plantio.
Assim, em termos de viabilidade econ6mica,
utilizando-se gomos de 50 a 100 g, com no minimo
3 cm de didametro, séo necessérios cerca de 2000 a
3500 kg ha.

Um dos grandes problemas associados a
cultura do gengibre relaciona-se a producao de
mudas com qualidade genética e fitossanitaria.
DEBIASI et al. (2004) indicam a utilizacéo de métodos
biotecnologicos de micropropagacdo vegetal para
o estabelecimento de protocolo de producdo massal
de mudas de modo a atender tais pardmetros de
qualidade.

Preparo dos rizomas sementes: Via de
regra, verificou-se que 0s rizomas sementes séo
lavados antes do cultivo. Embora a EPAGRI (1998)
desaconselhe esta pratica, GIACOMETTI (1989)
recomenda que 0S rizomas sementes sejam
lavados, secos e guardados em “trincheiras” e
cobertos com palha ou capim seco. Cinco
produtores declararam tratar os rizomas sementes
com fungicidas (benomyl, dithane, tebuconazole,
mancozeb, procymidone, clorotalonil) para evitar
bolores causadores de podriddo. CERESINI e
NAZARENO (1997) recomendam o tratamento do
rizoma-semente por imersdo em solugbes
fungicidas a base de benzimidazdis (benomyl ou
carbendazin a 0,10%) ou ditiocarbamatos
(mancozeb a 0,24%).

Armazenamento dos rizomas sementes:

Dentre os produtores visitados, um depositava os
rizomas sementes diretamente no solo, enquanto
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esperava o plantio, dois 0s armazenavam em caixas
de madeira. Em outras seis propriedades, os
rizomas sementes eram acondicionados em caixas
plasticas ndo higienizadas, mantidas em galpdes
abertos, empilhadas umas sobre as outras,
diretamente em contato com o piso. Estes diferentes
procedimentos apresentam distintos niveis de
inadequacéo frente as boas préaticas recomendadas
para producdo e manipulacdo de alimentos, em
especial, os rizomas sementes destinados ao
plantio. Em primeira instancia, cita-se a inadequacao
absoluta da deposicdo dos rizomas sementes
diretamente no solo, expondo-os a toda classe de
contaminacdo e potencializando sua prévia
germinacdo. Segundo o procedimento correto
SBCTA (1996; 2000) e BRASIL (1997a; 1997b e
2002), os rizomas sementes devem ser
acondicionados em caixas higienizadas, colocadas
em estrados limpos, secos e em bom estado de
conservacdo, mantidas em pilhas com linearidade
vertical e horizontal; os blocos de estrados devem
ser os menores possiveis e a distancia entre os
mesmos ser de, no minimo, 45 cm. Estas caixas
deveriam ser armazenadas, no minimo, 45 cm
distantes das paredes (inexistentes, neste caso)
para permitir acesso as inspecdes, limpeza, melhor
arejamento e espaco para as operagdes.

Plantio: Apds o preparo do solo, registrou-
se o plantio das mudas em sulcos de 10 a 15 cm de
profundidade, com cobertura de 4 a 5 cm de terra,
espacamento de 70 a 120 cm entre as linhas e 30 a
40 cm entre as plantas (rizomas sementes).
Entretanto, o procedimento mais adequado seria o
plantio dos rizomas sementes inicialmente em
canteiros de 9 a 10 cm de altura, a serem
transplantados dentro de 15 a 30 dias, ap6s
apresentarem cerca de 3 cm de diametro
(DONALISIO et al.,1980; EPAGRI ,1998).

Adubacédo: Em todos os casos, a adubacédo
€ praticada sem andlise de solo. Nos sete cultivos
convencionais verificou-se adubacgéo de plantio com
N-P,0.-K,0 4-14-8 (1,5 t ha?), termofosfato (0,5 t
ha?), calcario (3 a 5t hat') e cama de frango (55 m?
ha?) e, em cobertura com N-P,0.-K,0 12-5-12 (2.000
t ha') divididos em trés aplicag8es; a primeira, entre
60 e 90 dias ap6s o plantio; e as demais, em
intervalos de 45 dias. A adubacéo inclui ainda cloreto
de potassio (0,5 t ha') dividido em duas aplicacdes,
que coincidem com a segunda e a terceira
aplicagdes de N-P,O.-K,0. As duas propriedades
com cultivos orgénicos utilizavam composto (12 a
15 t ha'), termofosfato (0,5 t ha') e adubacéo foliar
com biofertilizantes. Quando a adubag¢édo verde nédo
€ realizada previamente o composto é aplicado no
plantio, o qual apresenta composi¢do muito variada
e como, normalmente, é preparado pelo produtor,
ndo ha qualquer tipo de andlise quimica ou
microbiolégica associadas ao processo. O
biofertilizante (esterco bovino + &gua +
micronutrientes: Cu, Mn, Mo, Fe, Co, Zn, B), visa tanto
para o controle de Phyllosticta sp., como adubagé&o
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foliar. Os procedimentos de adubacéo verificados
estdo em consonancia com o preconizado na
literatura consultada (LISSA, 1996; EPAGRI, 1998).
Entretanto, a adubagédo deveria ser sempre baseada
em andlise do solo, para racionalizar os custos e
garantir melhor produtividade.

Controle de plantas daninhas, amontoas e
irrigacdo: Para controle de plantas daninhas, os
produtores entrevistados das sete propriedades de
cultivos convencionais indicaram herbicidas
(glifosate, paraquat). Relataram que apds a
adubacdo de cobertura realizam, no minimo, trés
amontoas para melhor prote¢do do rizoma contra
acdo do sol. Trés dos produtores entrevistados
informaram utilizar restos vegetais, como cobertura
morta, a qual além de proteger os rizomas do sol,
mantém a temperatura do solo mais equilibrada,
reduz sua erosdo e a ocorréncia de plantas
daninhas, aumentando também a atividade
biolégica do solo. Nos periodos de estiagem mais
prolongados, a irrigagdo € pratica comum, utilizam
agua dos rios da regido, sem nenhum tratamento
sanitario. Ressalta-se, que estudos realizados em
Morretes evidenciaram que a agua “in natura” contém
microrganismos patogénicos (coliformes fecais)
advindos de processos naturais do meio ambiente
e ou de langcamentos de esgotos domésticos2. A
presenca destas bactérias foi comprovada em
amostras de agua coletadas em duas propriedades
agricolas avaliadas no contexto deste trabalho e em
gengibre comercializado em Curitiba proveniente de
Morretes (ELPO e NEGRELLE, 2006). Desta forma,
a utilizacdo da agua de rios, tanto para irrigagdo de
culturas como para lavagem dos rizomas “in natura”,
€ um procedimento que pode comprometer a
qualidade microbiolégica do produto a ser
comercializado.

Uso de agrotoxicos: Nas sete propriedades
com cultivo convencional evidenciou-se o emprego
regular de agrotoxicos (herbicidas, fungicidas e
inseticidas) aplicados especialmente de janeiro até
o inicio de abril. Freqientemente, observou-se a
aplicagdo de produtos de classificagdo toxicologica
| (altamente toxicos) e Il (medianamente toxicos),
sem qualquer tipo de prote¢cdo. Adicionalmente,
observou-se o0 desrespeito quanto ao periodo de
caréncia (intervalo de tempo entre a aplicacao do
produto e a colheita). A aplicagdo destes produtos,
associada as chuvas, resulta no continuo transporte
de residuos téxicos para os canais de drenagem,
gque desaguam nos rios da regido e que,
frequentemente, sédo utilizados como fonte de
abastecimento de agua (MARCHIORO, 1999).
Segundo técnico do IAPAR entrevistado, a presenca
de agrotéxicos no gengibre “in natura” tem dificultado
em grande parte a comercializa¢do, principalmente
para o mercado externo europeu que exige o produto
isento de agrotoxicos. Por outro lado, até o momento,
os importadores dos Estados Unidos e do Canada

nao fazem qualquer restricdo quanto a presenca
destes produtos quimicos.

Pragas e doencas: A principal praga
relacionada ao inicio do ciclo da cultura de gengibre
€ a lagarta rosca (Agrotis sp.) citada nas nove
propriedades, cujo controle é usualmente realizado
de forma manual. Cinco produtores indicaram
realizar aplicacdo de extrato de Nim (Azadirachta
indica) e de Dipel® (Bacillus thurigiensis). Segundo
a literatura especializada, a melhor forma de controle
desta praga seria 0 preparo de solo adequado e a
rotacao de culturas.

Outro problema freqientemente relatado
para a cultura do gengibre, em todas as propriedades
foi a ocorréncia de nematoides-das-galhas -
Meloidogyne incognita e M. javanica, ambos de
grande poder destrutivo. Entretanto, ndo se dispde,
até o momento, de pesquisas relacionadas ao
controle destes nematdides na cultura de gengibre
em Morretes. A disseminagdo destes nematdides
ocorre por meio de rizomas sementes
contaminados, de modo que é recomendado o
controle preventivo a partir do uso de rizomas
sementes comprovadamente sadios (FERRAZ,
1995). Dentre alternativas de controle, cita-se a
imersdo dos rizomas sementes em agua quente (5
a 10 min em 45 a 55 °C) e a rotacao de culturas com
plantas ndo-hospedeiras como Tagetes sp (cravo-
de-defunto), Crotalaria spectabilis (crotalaria) ou
Stizolobium aterrimum (mucuna preta) e certos
cultivares de milho (CHENG e TU 1979; SUKUMARAN
e SUNDARARAJU, 1986; KOSHY e BRIDGE, 1990).
Outras pragas importantes na produc¢do do gengibre
sdo: a lagarta elasmo (Elasmopalpus lignosellus -
Lepidoptera: Pyralidae), que ataca preferencialmente
plantas jovens; a vaquinha (Diabrotica speciosa -
Coleoptera: Chrysomelidae), pequenos besouros
cujas larvas sao de habito subterrdneo e se
alimentam de raizes e tubérculos e o curuqueré
(Mocis latipes - Lepidoptera: Noctuidae), inseto
polifago, que se alimenta de plantas cultivadas e
silvestres, destruindo o limbo foliar e deixando
apenas as nervuras centrais das mesmas.

Dentre as doencas, que afetam a parte
aérea do gengibre (mancha foliar), todos os
agricultores citaram o amareldo - presenca de
pequenas manchas foliares ovais alongadas, que
evoluem para manchas necréticas, de coloragao
branca, com aspecto de papel no centro - decorrente
da infestacdo pelo fungo Phyllosticta sp. Devido a
alta suscetibilidade das variedades plantadas e a
freqiente ocorréncia de condi¢gdes climéticas
predisponentes a doencga, as principais medidas
de controle devem interferir sobre a capacidade de
sobrevivéncia e disseminacdo do patégeno,
buscando minimizar ou impedir a ocorréncia de
epidemias. Assim, preconiza-se a utilizagdo de
rizomas sementes sadios provenientes de areas
indenes. Outra medida refere-se a eliminagédo de

2 Dados obtidos junto ao laboratério de microbiologia da Companhia de Saneamento do Parana (SANEPAR), Curitiba, 2002
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restos de culturas e soqueiras remanescentes de
cultivos anteriores que possibilitem a sobrevivéncia
do patogeno. Adicionalmente, a literatura
especializada recomenda o controle quimico
(efetivo) com fungicidas de largo espectro (benomyl,
mancozeb, dithianon, iprodione, folpet e tiofanato
metilico) ou aplicacdo de calda bordaleza a 0,1%
(fungicida cuaprico). Este controle deve ser realizado
especialmente nos meses de novembro a margo
(aplicacdo em intervalos de 7 a 10 dias), durante os
quais as condi¢cdes climaticas poderdo favorecer a
ocorréncia de epidemias de mancha foliar. Ressalta-
se, no entanto, que os fungicidas cupricos séo
fitotoxicos, podendo causar necrose na bainha foliar
(PURSEGLOVE, 1992; LISSA, 1996; EPAGRI, 1998).

Em trés das propriedades visitadas
evidenciou-se podriddo dos rizomas. Rhizoctonia
solani e Fusarium oxysporum sdo fungos que
geralmente ocasionam este problema (MATTOS,
1995; LISSA, 1996; EPAGRI, 1998; MARCHIORO,
1999). Como medida de controle desta doenca,
recomenda-se a drenagem do solo, bem como a
rotacdo de culturas MARCHIORO (1999). Para
diminuir a incidéncia destes fungos, os produtores
devem tomar certos cuidados desde o plantio como,
por exemplo, utilizar apenas rizomas sadios, além
de manter a cultura em desenvolvimento livre de
plantas contaminadas. Estas devem ser
continuamente eliminadas e enterradas longe das
areas de cultivo (LISSA, 1996).

Rotacdo de culturas: Todos os
entrevistados indicaram o uso de rotacdo de
culturas no cultivo de gengibre com gramineas, que
atende as preconizadas pela literatura para regido
de Morretes. No geral, essa pratica estad associada
a busca de controle de pragas e doengas
(MARCHIORO, 1999).

Colheita: A colheita (manualmente ou com
equipamentos agricolas adequados) do gengibre
deve ser efetuada entre 0 7° e 10° més apds o plantio,
ou quando a parte aérea da planta esta amarelada.
Conforme DONALISIO et al. (1980), PURSEGLOVE
(1992), LISSA (1996) e EPAGRI (1998), devem ser
empregados cuidados especiais quanto ao do
procedimento da colheita, devido a fragilidade das
ramificacdes do rizoma e sua rela¢édo direta com o
valor de comercializagdo do gengibre. Cerca de vinte
dias antes da colheita, deve-se realizar a poda das
folhas rente ao solo, de modo a oportunizar a
cicatrizacao no local de insercdo da parte aérea e 0
rizoma. O amadurecimento natural da parte aérea,
sem aplicacdo desta poda, € indicado para rizomas
a serem utilizados como material de propagacéo
(EPAGRI, 1998). No entanto, os agricultores
entrevistados indicaram nao proceder desta
maneira, relatando proceder a poda da parte aérea
da planta somente ap6s o amarelecimento da
mesma, tanto para rizomas a serem
comercializados quanto para rizomas sementes.
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Pés-colheita: Segundo todos os
agricultores entrevistados, o beneficiamento ocorre
na propria propriedade, incluindo lavagem, limpeza,
secagem natural, classificagdo, acondicionamento
(embalagem) e transporte. A lavagem dos rizomas
é realizada com &agua sob alta pressédo, mediante o
uso de mangueiras. Esta é efetuada imediatamente
apos a colheita dos rizomas de modo a evitar que a
terra seque o que dificultaria a limpeza dos mesmos.
Neste processo, os produtores declararam utilizar
agua disponivel dos rios da regido, sem nenhum
tratamento sanitario. Em amostras de agua
coletadas em duas das propriedades agricolas
visitadas confirmou-se a presenca de bactérias do
grupo coliforme fecal como a Escherichia coli, o que
compromete seriamente a qualidade microbiol6gica
do produto a ser comercializado. Também foi
confirmada a presenca desta bactéria em amostras
de gengibre “in natura” coletadas nas propriedades
produtoras (ELPO et al. 2004; ELPO e NEGRELLE,
2006). Esta lavagem pode ser feita também com
escova de piagava, chuveiros em mesas ou
estrados, maquinas com esteiras e esguichos,
visando aperfeigoar o processo de limpeza, desde
gue a agua seja de qualidade adequada (EPAGRI,
1998; LISSA, 1996). Apds a lavagem, procede-se a
limpeza dos rizomas eliminando-se, com auxilio de
facas, raizes e “dedos” com defeitos. Em fun¢éo da
exigéncia do mercado importador, trés produtores
de cultivo convencional submetem as caixas
contendo os rizomas de gengibre a imerséo rapida,
em torno de 10 segundos, em agua do rio com
hipoclorito de sédio a 2% e benomyl a 0,1%
(antifungico). Segundo CERESINI e NAZARENO
(1997), este procedimento inibe satisfatoriamente
a proliferacdo de fungos. Em seguida, os rizomas
sdo colocados em galp6es abertos onde
permanecem por dois a trés dias, para 0o processo
de secagem natural. Nestes locais, 0s rizomas séo
depositados sobre esteiras ou estaleiros de bambu
ou de madeira ou tela de aluminio. Em apenas duas
propriedades convencionais verificou-se a
pulverizagdo das esteiras com solucdo antifingica
de benomyl, conforme indicado em LISSA (1996) e
EPAGRI (1998). Apesar de ser relatada como
problema relevante no pés-colheita e
armazenamento do gengibre, a podriddo flingica
ocasionada por Cladosporium sp., Fusarium sp,
Penicillium sp. e Trichoderma sp., ndo foi registrada
nas propriedades avaliadas. A auséncia do
problema pode estar associada as condicGes
adequadas de umidade (galpdes abertos) e curto
prazo de armazenamento dos rizomas produzidos
(CERESINI e NAZARENO, 1997).

Classificacdo: Conforme a Resolugao
CNNPA n. 12 (BRASIL, 1978), raizes, tubérculos e
rizomas devem ser classificados em “extra, de
primeira, de segunda e de terceira” segundo suas
caracteristicas em relagéo a: qualidade, presenca
de defeitos, grau de desenvolvimento, aspecto,
aroma e sabor tipicos da variedade, uniformidade
no tamanho e na cor. Entretanto, ndo héa

215



ELPO, E.R.S. et al. Producéo de gengibre no municipio...

recomendacdo especifica para o gengibre.
Atendendo parcialmente a resolugédo, em Morretes,
apos a secagem natural, os rizomas de gengibre
sdo classificados em: a) tipo extra — rizomas com
mais de 500 g (destino: mercado externo); b) tipo 1
— rizomas com mais de 250 g; c) tipo 2 — rizomas
com mais de 150 g até 250 g; d) tipo 3 — rizomas
com menos de 150 g (destino: processamento
industrial).

Acondicionamento e embalagem: Nas
nove propriedades agricolas pesquisadas
observaram-se as seguintes situa¢des: 1- para
gengibre destinado ao mercado interno, os rizomas
eram embalados em caixas de madeira (tipo K) e
ou de plastico (* 18 kg); 2- para produto destinado
ao mercado externo, 0s rizomas eram embalados e
pesados em caixas de exportacdo, de papeldo, de
13,6 kg, conforme a exigéncia do mercado
importador; 3- para produto ndo comercializado de
imediato permanecia acondicionado em caixas
plasticas ou de madeiras, na propriedade. Em duas
propriedades, este produto permanecia nas esteiras
de secagem até ser encaminhado para
comercializacao e; 4- para rizomas categorizados
como refugo eram acondicionados em sacos de
fibra plastica e encaminhados para processamento
industrial. As situagdes 1 e 2 sdo comumente
registradas na literatura; entretanto, ndo ha mengéo
sobre as situagdes 3 e 4. A utilizacdo de embalagens
de madeira (caixa de madeiras tipo K) ndo é
recomendavel para o acondicionamento dos
rizomas de gengibre “in natura”, devido a
impossibilidade de esterilizacdo destas (ELPO e
NEGRELLE, 2006). De um modo geral, ndo existiam
locais de armazenamento especificos, seja para 0s
rizomas sementes, seja para o produto ja embalado,

0s quais eram depositados, geralmente, no préprio
galpdo de lavagem e secagem ou em locais
improvisados como varandas e quintais. Ressalta-
se que esta auséncia de local especifico de
armazenagem pode comprometer a integridade
fisica sanitaria do produto a ser comercializado
(SBCTA, 1996: SBCTA, 2000; BRASIL, 1997a;
BRASIL, 1997b; ELPO et al., 2004).

Transporte: Apesar da EPAGRI (1998)
recomendar transporte em camaras frigorificas com
temperatura de 13 °C e umidade relativa do ar de
90%, todos os produtores entrevistados relataram
utilizar caminhdes abertos, expondo o produto a
temperatura ambiente, para entrega direta aos
agentes exportadores ou do mercado interno.

CONSIDERACOES FINAIS

Durante a realizagcdo da pesquisa aqui
apresentada, observou-se que o cultivo de gengibre
em Morretes se caracterizava por um conjunto
expressivo de praticas inadequadas que
potencialmente poderiam afetar tanto qualidade
quanto sanidade microbiolégica do produto a ser
consumido restringindo oportunidades de
comercializagéo e exportacao.

Desta forma, recomenda-se aos
extensionistas rurais e ou instituicdes competentes
que busquem intensificar a transferéncia de
informacd6es técnico-cientificas e legislacao vigente
para produtores de gengibre de modo que
continuadamente estes implementem boas praticas
agricolas e de saude publica no cultivo de gengibre,
especialmente no que se refere a aplicacdo das
normas do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e
Abastecimento (MAPA) e da Agéncia Nacional da
Saude (ANVISA).
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